


Koyo se fundé el afio 2015 para acercar la gastronomia
asiatica al mundo occidental.

Una cocina sofisticada y exadtica, colorista, aromatica y fresca,
atrae la atencion de los comensales que se sienten tentados
a probar, a vivir la experiencia de esta especialidad.

Su estética lleva la imagen de esa cultura tan rica
y diferente a la occidental.

Una tendencia gastronémica, cada vez mas integrada
en el mundo occidental.



MENU NOCHES, FINES DE SEMANA Y FESTIVOS

11.50e

Los nifos entre
3 y 8 afnos pagan

PIDE LO QUE VAYAS
A CONSUMIR, POR CADA
PLATO NO CONSUMIDO,
PENAUZACION

©.00€

€l menl es para todos los comensales de la mesa. No incuye bebida ni postre.
€s obligatorio un pedido minimo de 1 bebida por persona. €l orden de servicio de los
platos varia seqgin los tiempos de preparacién de cada uno.

Precios en € i.v.a. incluido






BEBIDAS CAFES & INFUSIONES

AGUAR 9 50€ CAFE SOLO 1,70€
AGUA CON GAS VICHY 2,90€ CORTADO 1.90€
REFRESCOS 2.80€ cAFé CON LECHE 2.00€
NESTEA, AQUARIUS, TONICA 2.90€ CAFE AMERICANO 1 90€
ZUMOS (MeLOCOTON, PIfiR, NARANJA) 2.60€ CARAJILLO 2 80€
CERVEZA SAPPORO O ASAHI 3.30€

TRIFASICO 2.,80€
JARRA DE SAKE 6,15€

INFUSION 2,60€

TE VERDE, TE R MANZANILLA,

COPA DE VINO 3,10€ I('-‘GLEO MENTA 4S DEL BOSQUE )
SANGRIA D€ VINO 12,50€
SANGRIA DE CAVA 15,95€ -

CERVEZA MORITZ 2,90€
CERVEZA MORITZ SIN ALCOHOL

CERVEZA €EPIDOR

JARRA D€ CERVEZA 1/2



VINOS ¥ CAVAS

BLANCOS

VINO DE LA CASA KOYO
BACH BLANCO 3/8 (CATALUNYA )
VIflA SOL (CATALUNYA )
SUMRRAOCA BLANCO (PENEDES )
GRAN CARDIEL VERDEJO (RUEDA )
VINA ESMERALDA (PENEDES)
PERRD VERDE VERDEIO (RUEDA )
BLANC PESCADOR (CATALUNYA)

ALBARING TERRAS GAUDAS (RIAS BAIXAS)

ROSADOS

VINO DE LA CASA HOYO

BACH ROSADO 3/8 (CATALUNYA)
TORRES DE CASTA (CATALUNYA )
SUMRARROCA ROSADO (PENEDES)
LAMBRUSCO ROSADO (ITALIAY
MATEUS ROSE (PORTUGHL)

10,95€

7,50€

13,95€

12,95€

14,95€

16,95€

18,95€

12.95€

21,95€

10,95€

7.50€
12,95€
12,95€
11,95€

12,95€

TINTOS

VINO D€ LA CASA KOYO

BACH TINTO 3/8 (CATALUNYA)

SUMRRROCA TINTO (PENEDES)

FINCA RESALSO ROBLE (RIBERA DEL DUEROD)
CUNE CRIANZA (RIOJA)

RAMON BILBRO CRIANZA (RIOJA)

€L COTO CRIANZA (RIOJA)

PROTO CRIANZA (RIBEAR DEL DUEROD)

MARGQUES RISCAL (RIOJA)

CAVA

VEREMA BAUT NATURAL
SUMARROCA CAVA BRUT NATURAL
VEREMA BRUT ROSADO

JUVE CAMPS RESERVA FAMILIA

10,95€

7.50€

12,95€

16,95€

13,95€

15.95€

14.95€

£3,95€

23 .95€

11,95€

13,95€

12,95€

23,95€



ENTRANTES

1. SOPA DE MISO
O®WO

9. SOPA AGRIPICANTE
OIOL




3.RAMEN
VRODOD




ENTRANTES 8.ENSALADA D€ SALMON
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ENTRANTES

5,

ENSALADA De
LA CASA
OloIeIeI0

i
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. 6.
ENSALADA DeLUXEe
CESAR CON POLLO
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I\__i-.i i I_Q f;ﬂ-’;l ||\‘m_’;|
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e
ENSALADA DE ALGAS
CON PULPO
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@OO®



9.ENSALADA DE LANGOSTINOS
€N TEMPURA

WROO® @

4.UJAKAME
®®

ENTRANTES




ENTRANTES
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10.CARPACCIO DE TERNERA
®®©®

12.EDAMAME - 11.CANAILLAS
- @ @



DIM SUM

13.PAN BAO DE POLLO
Yold®



DIM SUM




17.GYOZA A LA PLANCHA
(carne y verduras)

R
L)

18.GYOZA FRITA
(carne y verduras)

W



ARROZ

21.ARROZ DE

LA CASA
DO®

22 ARROZ CO
TERIYAKI

r”u“w”f‘\r’_\f” N



e

23.POLLO CON SALSA
PIMIENTA | ARROZ
BLANCO

®®

24,

ARROZ 5
SABORES
UIOIOL®

ARROZ



%5,

ARROZ CON
MARISCO
®E® 0w

26.

ARROZ NEGRO
CON VERDURAS
DO®



98.UDON CON GAMBAS 30.FIDEOS DE ARROZ
VIGO0 CON VERDURAS
OIOISIO),
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29.TALLARINES CON
GAMBAS | CIGALA

=

VOO®D®
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FRITOS

32.LANGOSTINO
€N KIMONO
VIO1®

31.POLLO €N
KIMONO

®WO®



FRITOS

33.WAN TUN FRITO
(CANGREJO Y QUESO)

OICR)

34.ATADITO VEGETAL
W < ¥



CROQUETA DE SETAS
Y TRUFA £
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FRITOS

36.PATATAS FRITAS 38.PAN FRITO (W

37.TAKOYAKI DE PULPO
WVeeWodw



39.COSTILLA ESTILO JAPONES
®»

41.TEMPURA D& VERDURAS
W

40.(%HRUMHHI VEGETAL FRITOS



FRITOS

42.
~ TEMPURA D& VERDURAS
Y LANGOSTINOS

OR0)

48.
" POLLO €STILO
~ JAPONES
®



FRITOS

43,
TEMPURA D&

LANGOSTINO
OXSRORO)

44,
BOLAS De SESAMO




45.SAMOSAS AL CURRY
(POLLO Y VERDURAS)

46.PATO LAQUEADO 47.POLLO AL LIMON
O W



PLANCHA
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/ ENTRECOT A LA PLANCHA




52,
VIEIRAS A LA PLANCHA

58,
ALMEJAS A LA PLANCHA
®

PLANCHA
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PINCHOS %2 PINCHO D€
2 | ._ TERNERA ¥ QUESO
W®®O

S
PINCHO DE GAMBAS

YOO®



57.
PINCHO D&
SETAS

56.

PINCHO D€
POLLO



PLANCHA 58.
| SEPIA A LA

PLANCHA
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62.€SPARRAGOS



PLANCHA

59.R€JOS Y
.@; A

60.PULPITOS

A LA PLANCHA



61.LANGOSTINOS ——_—
A LA PLANCHA P aCuve,

Lauren pere¥



72.GAMBAS AGRIDULCES 76.POLLO CON TERIYAKI
WOPOO® . OXOXO,

71.GAMBAS CON SAL ¥ PIMIENTA
W@®



WOH

73.TERNERA CON PATATA, SALSA DE PIMIENTA
®®




WOHK

74.TEHN€RH €N SALSA
| PICANTE

77.SARTEN DE TERNERA 75.TERNERA CON TERIYAKI
®®©® URGRORO)



SALMON

Maki salman
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SALMON HGUHCHTE

Maki salmén.oguacate

®

107.
AGUACATE

Maki ogquacate



104&"* P
TEMPURA AGUACATE
PhIc Tempura de salmén,Azuma arroz;salsa
kataifi y salsa de mango de aguacate y salsa teriyaki

@.... VOO0

105. K% 7
TEMPURA PICHNTE @

Tempura de salmén.philodelphio,
salmén picante,pistacho y salsa anguila

VWVeoWold®




109.
SALMON PHILADELPHIA

Ura salmeén aguacate, philadelphio, pistacho

@0 ®

URAMAKI 4u

108.
SALMON,AGURCATE

110.

SALMON PICANTE

Ura salménoquacate, salmén picante,
salsa terigoki y mayonesa picante,

@VROOD®



- URAMAKI 4u
SALMON BBQ

Ura salmén fritoaguacate cebolla
crujiente y salsa teriyaki

®©@

112.
AMERICA ROLL

Ura salmeén frito,philadelphia,
salmén Fomeadoalmendra salsa
teripoki y moyonesa piconte

@VEOD®

113.
KING ROLL

Ura philadelphio,aguacate salmén
flameado,pistacho y solso anguila

UICICIOIO)



URAMAKI 4u

ATUN
AGUACATE

Ura atun,oguacate

115:
MANGO FRESH

Ura atin,oguacate,

salmén, mango |

DO O D $

, 116.
ATUN PICANTE

Ura atun,aguocote,salmon
.almendra solsa terigaki
Y mayonesa picante

SRORGUROROR

114. S




URAMAKI 4u
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117.€BITEN

Ura tempura de langosting,
kataifi, nayonesa y solsa anguila

VOOold®

C118.FLORE

Ura tempuro de langostino oguacate,
salmén picante moyonesa,.salsa anguila v salsa rucula
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119.TIGRE ROLL

Ura tempura de langostino,salmén,
mayoneso,salsa anguila y salso rucula

GIUIOICIOICIWIO



120. '
CHICKEN ROLL

Ura pollo frito y mayonesa especial

We®wod

SURIMI FUNCION.

Ura surimiaguacate, sal
pistacho y solsa de mango

:ﬁOQOO0.0

URAMAHKI 4u

121.
CLASSIC

Ura surimi aguacate gambos tobiko
I} MOYONSso joponesa

OIOICIGINIOIO



193, X ~ _ \ URAMAKI 4u

PEPINO SALMON . w? .
Ura pepino.oguacate.salmen \ B

flameado queso parmesanc -

rallado y salsa anguila p \ - ‘ i -

ORCORORC) |
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URAMAKI 4u

194, adlis :

GREEN VEGETAL BANANA
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126, Aad Nl 197, ~eremt
BLACK ANGEL ROLL CALIFORNIA™
Ura tempura de langostino kataifi mayonesa Ura salmén,oguacate y salsa aguocate

especial y salsa oguacate

VEROO® ©



FUTO MAKI 6u

128.
TEMPURA LANGOSTINO,

Tempura de langostino,philadelphia,
aguacate y salsa anguila

OIGIOIGIGIO)

129,
TEMPURA SALMON

Tempura de salmén,philadelphia,
aquacate cebolla crujiente mayonesa
joponesa y salso teriyaki

WEe@®odw



130. TEMAKIZUSHI Tu
SALMON SESAMO Y SALSA AGUACATE

@®

131.
POLLO FRITO,RPISTACHO Y SALSA ANGUILA
OJOXoIC My




GUNHKAN 2u

133.

132.

=

TOBIKO NARRANJA
Gunkan tobike naranjo

®

SALMON

Gunkan salmén,aguacate sésamao,

saolsa picante y salsa teriyaki

2000®



134.
SALMON FLAMEADO

Gunkan pure de patato,salmén lomeodo
pistacho,mayonesa especial

y salsa anguila

WeeROWOO®

135.
GUEEE )Y

Crujiente hojo de arroz,salmén picante,
philodelphio.cguacate y salsa anguila

@VeD®

GUNKAN 2u



NIGIRI 2u

136.
SALMON

Nigiri salman

©®

p B, | Y - 137,
B — & SALMON
Vg N fg‘ FLAMERDO

Nigiri salmon FAameado

OROXCHO)

138,
ATUN

Nigiri atun

©

139.
ANGUILA

Nigiri anguila

VWe®®




140. 141.

LUBINA GAMBAS

Nigiri de lubina y trufa Nigiri gombaos y salso terigaki
(o

&

142.
SALMON PICANTE

Nigiri arroz negro,salmon flomeada,
solmon picante y solsa anguila

2W@O®

NIGIRI 2u



143.
WHITE

Tartar salmén,agua '
puerra crujiente, sal
y aceite verde
AN (T ()
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TARTAR Tu




TARTAR Tu

145.

SALMON AGURACATE

Tartar salmonoguacate, salsa
ponzu Y salsa c-.guumts

DO

144.
SALMON,
Tartar salmén,aguacate almendra,
MOYSNEsa joponeso
y solso terigoki

T .r’”; ey (Y A AN
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CARPACCIO



EYAOISIO
CARPACCIO SALMON

Carpaccio de salmén salsa
aguacote y salsa ponzu

M® @@ @48
CARPACCIO MIXTO

Carpaccio mixto,salméan.otun,lubina
gamba pulpo Y salsa ponzu

149. @ @ @
CARPACCIO SASHIMI
SALMON FLAMERDO

Sashimi salmén Aameado
y salso especial

W © @152
TATAKI ATUN

Tataki atun,sésame y solso yuzuwaosabi




150.
SASHIMI SALMON

Sashimi salman

151. f
SASHIMI ATON

Sashimi atin

SASHIMI
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155.
CONO SALMON 1u

Cono hoja de arroz salmén
picante philadelphia,perejil
seco y salsa anguila




154.TACO W@ W) @ @

solmén picg,
poswlﬁﬂ‘ﬁu ﬂﬂguﬂu :Pé%ff
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POSTRE
300.MOCHI




POSTRE

301.
TRUFAS
JAPONESAS (4u)

OIGLOIR0),

302.
HELADO De
MOJITO

WoWo®




POSTRE

505,
HELADO De
BAILEYS

OO0 O®W®

304.
DORAYAKI D€ CHOCOLATE

OICIOIOIOIO




TENTACION DE
MANGO ¥ COCO

.-’?"'h
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POSTRE

305.
COULANT De
CHOCOLATE

DWW ®®



POSTRE

307.
SINTONIA
3 CHOCOLATES

OIOIOINE),

308.
SACHER NeGRA
CON Te VeRDEe

DOWOO®




POSTRE

309.
MAKIS HELADOS (5uv)

POOD®

310.
HELADO DE
LIMON

@:I 'M;_) @ ::)



POSTRE

5.1,
TARTA BROUWINIE CON
HELADO D€ VAINILLA

51%,
HELADO

Fresa, limon, chocolate,
vainilla o té verde

WOoD®



POSTRE

313.
TARTA De QUESO

YWO®O

314.
SANDWICH
CREAM (1U)

W @00 ®



POSTRE

315.
CORNETTO
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316.
PROFITEROLES (4v)

UNOXSRORC)




POSTRE

317.
TIRAMISU

318.
TRUFAS (4U)
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